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Дипломный проект: 149 с.. рис.. 3 3 табл., J9 источников. 2 прил.

СТОЛОВАЯ. ОВОЩНОЙ ЦЕХ. КАРТОФЕЛЕОЧИСТИТЕЛЬНАЯ 
МАШИНА К-ЗОО.

Объектом разработки является овощной цех столовой.
Цель проекта: организация работы и техническое сопровождение 

овощного цеха.
В процессе проектирования выполнены следующие разработки: анализ 

современных торговых объектов, рассмотрены современные конструкции 
применяемого торгового оборудования, произведена патентная проработка 
существующих аналогов, технически обоснована тема проекта. Также рас­
смотрен товарный ассортимент и определено количество покупателей в зави­
симости от времени работы столовой.

Разработана схема взаимосвязи помещений торгового предприятия и 
планировка овощного цеха с расстановкой оборудования.

Разработана схема подвода коммуникаций (энергоснабжения, освеще­
ния и водоснабжения), проведено технико-экономическое обоснование про­
ектных решений.

При проектировании картофелеочистительной машины были прове­
дены следующие расчёты: технологический, энергетический, кинематиче­
ский, проектный и прочностной.

Организован ремонт и обслуживание К-300. Составлена схема ремонта 
К-300 и построен график технического обслуживания.

Также был проведён анализ технологической части детали «вал», вы­
бран тип получения заготовки -  прокатка и разработан технологический про­
цесс изготовления детали.

Приведенный в дипломном проекте расчетно-аналитический материал 
объективно отражает состояние исследуемого разрабатываемого объекта, все 
заимствованные из литературных и других источников теоретические и мето­
дологические положения и концепции сопровождаются ссылками на их авто­
ров.
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