
 



РЕФЕРАТ 

 

Дипломный проект: 104 с., 9 рис., 23 табл., 29 источников, 4 прил. 

 

УСТРОЙСТВО. ЖИДКАЯ СМЕСЬ. ПИЩА. СМЕШЕНИЕ. ЦИКЛ.  

 

Объектом разработки является устройство смесителя жидких пищевых 

продуктов. 

Цель проекта: уменьшение времени на перемешивание смесей за счет лучшего 

промешивания массы путем модернизации мешалки. 

Благодаря проведению модернизации, обеспечивается повышение 

производительности устройства.  

К достоинствам данного перемешивающего устройства можно отнести 

следующее: лопасти расположены под углом 120˚, относительно друг друга, что 

обеспечивает равномерную нагрузку на валы смесителя. Лопасти имеют 

возможность индивидуальной регулировки относительно горизонтальной 

плоскости с фиксацией гайки – стопора.  

Предполагаемая конструкция позволяет перемешивать компоненты смеси 

во всем объёме смесителя для масложировой промышленности, осуществлять 

быструю разборку и сборку, сокращая время на обслуживание данной машины.  

Студент-дипломник подтверждает, что приведенный в дипломном проекте 

расчетно-аналитический материал объективно отражает состояние 

разрабатываемого объекта, все заимствованные из литературных и других 

источников теоретические и методологические положения и концепции 

сопровождаются ссылками на их авторов. 
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