
 



 

 

РЕФЕРАТ 

 

          Дипломный проект: 99 с., 3 рис., 21 табл., 20 источников. 

ХОЛОДИЛЬНАЯ МАШИНА, ФРЕОН, ТЕПЛОПРИТОК 

В данном дипломном проекте было разработано здание холодильника оптово-

торговой базы условной емкостью 350 т.  

Целесообразность проекта подтверждается технико-экономическим 

обоснованием. 

Также в проекте описаны технологические процессы, потребляющие 

искусственный холод, определены, необходимы параметры хранения продуктов, 

обеспечивающие длительное хранение. 

Сделаны необходимые расчеты емкости камер, составлена планировка 

холодильника с учетом технологического процесса.  

Произведен выбор конструкции ограждений, расчет толщины теплоизоляции. 

В проекте был проведён расчёт теплопритоков, с целью определения тепловой 

нагрузки на камерное оборудование и компрессоры. 

Составлена принципиальная схема холодильной установки, проведён расчет и 

подбор оборудования, планировка машинного отделения.  

Была выполнена автоматизация холодильной установки. 

В разделе «Охрана труда» рассмотрен вопрос организации безопасной 

эксплуатации  холодильной установки. 

Проведён расчёт экономического эффекта.  

В графической части дипломного проекта выполнены: план охлаждаемого склада, 

разрезы охлаждаемого склада, принципиальная схема холодильной установки, 

расположение основного оборудования в машинном отделении, разрезы машинного 

отделения, функциональная схема автоматизации холодильной установки, 

специальный вопрос, сведенные в таблицу экономические показатели. 
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