


РЕФЕРАТ

Дипломный проект: 149 с., 36 рис., 39 табл., 29 источник, 3  прил.

ГИПЕРМАРКЕТ «ЕВРООПТ», ЗАГОТОВИТЕЛЬНЫЙ ЦЕХ, 
ФАРШЕМЕШАЛКА УКМ-03 (ПМФ-К)

Целью дипломного проекта является проектирование и техническое 
сопровождение цеха мясных полуфабрикатов, а именно его оснащение 
модернизированным оборудованием, необходимым для качественного 
функционирования цеха, с учетом организации грузопотока и 
клиентопотока, установка соответствующей вентиляции, подбор 
источников освещения, их размещения согласно планировке помещения, 
проектирование водоснабжения.

Также в дипломном проекте проведен анализ современных 
конструкций применяемого торгово-технологического оборудования, 
проработаны патенты на аналогичное оборудование, определены график 
ремонта оборудования и технологический процесс изготовления детали 
«Вал».

Объектом разработки является цех мясных полуфабрикатов.
В процессе проектирования выполнены следующие разработки: 

анализ современных торговых предприятий аналогичного назначения, 
произведена патентная проработка существующих аналогов, расчет и 
организация торгового предприятия, расчет и проектирование холодильника 
торгового, выбор и разработка схем расположения климатического 
оборудования и освещения, изучена документация на проектирование цеха 
мясных полуфабрикатов, проведены технологическое и технико- 
экономическое обоснование проектных решений.

Студент-дипломник подтверждает, что приведенный в дипломном 
проекте расчетно-аналитический материал объективно отражает состояние 
исследуемого разрабатываемого объекта, все заимствованные из 
литературных и других источников теоретические и методологические 
положения и концепции сопровождаются ссылками на их авторов.
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